
Villa Blanche Piquepoul Noir

Languedoc-Roussillon - Frankrijk

Villa Blanche Piquepoul Noir is zo'n wijn die
direct opvalt omdat hij net even anders is.
Piquepoul kennen veel wijnliefhebbers vooral van
frisse witte wijn, maar in deze rode variant laat
de druif een heel andere, verrassend elegante
kant zien. Calmel & Joseph maakt hier een rode
wijn van die lichtvoetig, fruitig en verfijnd is, met
precies genoeg spanning om interessant te
blijven.

De wijn is gemaakt van 100% Piquepoul Noir en
komt van kalk-kleibodems met garrigue en rode
ijzerhoudende klei. Volgens de technische fiche
liggen de wijngaarden op ongeveer 100 meter
hoogte, waar regelmatige wind helpt om de
druiven gezond en fris te houden. Na de oogst
worden de druiven ontsteeld en geselecteerd,
waarna een vergisting volgt rond 25°C met een
relatief zachte extractie. De wijn rijpt daarna
enkele maanden in tank om zijn fruit en
levendigheid te bewaren.

In het glas is Villa Blanche Piquepoul Noir helder
granaatrood en vrij licht van kleur. De producent
noemt aroma's van rode bes, granaatappel,
aardbei, kers, florale tonen en kruiden zoals witte
peper, laurier, pepermunt en steranijs. In de mond
blijft de wijn luchtig en fris, met sappig rood fruit,
fijne tannines en een heel open, vriendelijke stijl.
Daardoor is dit een rode wijn die niet zwaar
aanvoelt, maar juist heel toegankelijk en energiek
in het glas staat.

Wat deze wijn extra aantrekkelijk maakt, is zijn
gemak. Calmel & Joseph positioneert hem
duidelijk als een wijn voor puur drinkplezier,
geschikt voor alledaagse momenten en zelfs licht
gekoeld te serveren. Dat maakt Villa Blanche



Piquepoul Noir ideaal voor liefhebbers van
soepel rood met veel fruit en frisheid, zeker als je
eens iets anders wilt dan de meer bekende
druivenrassen.

Proefnotitie
Licht en levendig met tonen van
aardbei, granaatappel, kers en
rode bes, aangevuld met witte
peper, laurier en een subtiele
frisse kruidigheid. De smaak is
fruitig, luchtig en soepel, met
fijne tannines en een sappige,
verfrissende afdronk. Een
verrassend elegante rode wijn
met veel charme. 

Drinken bij
Heerlijk bij charcuterie, een
spontane barbecue, geroosterde
kip, lichte pastagerechten en
zomerse lunchgerechten. Ook
erg lekker licht gekoeld, gewoon
als glas rood op het terras. De
producent noemt zelf
charcuterie, barbecue en
drinken met vrienden, en
vermeldt bovendien dat de wijn
licht gekoeld geserveerd kan
worden. 

Houdbaarheid
1 a 2 jaar

Persoonlijke proefnotitie
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