Azienda Rizzi Langhe Nebbiolo

Rizzi Langhe Nebbiolo is zo'n wijn die direct laat Proefnotitie

zien waarom Nebbiolo zo'n geliefde druif is. Verfiinde Nebbiolo met fonen

Deze wijn uit de Langhe combineert elegantie, van vicolties, rood fruit en

frisheid en fijne structuur in een stijl die klassiek donkere kruiden. De smaak s

fris en elegant, met fijne

aanvoelt, maar tegelijk heel toegankelijk blijft. tannines, vesl spanning en een

Volgens Rizzi is dit een klassieke én eigentijdse sappige, lange afdronk. Klassiek

interpretatie van de instapappellatie van de van karakier, maor heel

aantrekkelijk en toegankelijk in

iconische druif van de streek.

het glas.
De wijn wordt gemaakt van 100% Nebbiolo van Drinken bii
bodems met witte mergel, kleikalk en zand. De Heerlijk bij pasia me!
druiven worden met de hand geoogst in kleine paddenstoelen, kalfsviees,

kratten, meestal in de eerste tien dagen van geroosterde kip, verfijnde

vleesgerechten en gerechten met

okfober. Daarna volgt een vergisting en iuffel. Ook erg mooi bi een

schilweking van ongeveer drie weken in roestvrij borrel met harde kazen en fijne

staal, gevolgd door malolactische gisting en een vleeswaren. De producent noemt

. , . de wijn zelf veelziidig van
rijping van 12 maanden in grofe Slavonische o , N
aperitief fot diner; deze pairings

eiken vaten. Juist die opvoeding zorgt ervoor dat Zijn daarop en op de frisse

de wijn zijn verfiinde Nebbiolo-karakter bewaart, tanninestructuur van Nebbiolo

zonder te veel nadruk op hout. gebaseerd.

o : Drui
In het glas laat Rizzi Langhe Nebbiolo een uivenrassen

heldere robijnrode kleur zien. De producent Persoonlijke proefnoti rhbiclo

noemt aroma's van viooltjes, donkere specerijen

en klein rood fruit, terwijl internationale fiches

daarnaast ook spreken over een elegante,

mondwaterend fijne tanninestructuur. Dat geeft

een wijn die niet zwaar of log is, maar juist

levendig, precies en heerlijk in balans.

Wat deze wijn extra aantrekkelijk maakt, is zijn
veelziidigheid. Rizzi noemt hem zelf een rode

Wi diemoetteloss van aperitief naar lunch of
diner gaat. Dat zeg ver de sfijl: verfi]nd Wiinkoperij Mondovino

Assendorperstraat 107
genoeg voor aan tafel, maar soepel en fris
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plezier te geveny Voo lighhspbers van klassieke www.mondovino.nl

Premonte et finesse is dit een prachtige keuze.




